
MENU DEGUSTAZIONE FESTA DEL REDENTORE
SABATO 20 LUGLIO 2024

ANTIPASTO

Capesan te  in  s ao r
 

Mosca rd ino  a l l a  b race ,  b i e to l a  a l  vapore  e  bagna  càuda

PRIMI PIATTI
  

Rav io l i  con  g ranceo l a ,  s a l s a  a l l o  za f fe rano  e  uova  d i  l ompo

Ri so t to  a l  ne ro  con  ca rpacc io  d i  s epp i a  mar ina to  a l l o  yuzu  e  f i o r i  d i  zucca

Sorbe t to  a l  melone  e  f i nge r  l ime

SECONDO PIATTO

Sog l i o l a  l egge rmente  a f fumica ta  con  fungh i  po rc in i ,  s puma a i  po rc in i  e  t a r tu fo  ne ro

PRE DESSERT

Gela to  a l l a  pe sca

PER FINIRE

Crema fr i t t a  con  f i ch i  f r e sch i  e  s a l s a  ag rodo l ce  a l l ’ a ce to  d ’uva  (Ace ta i a  Se ren i )

Ca f fè

APERITIVO DI BENVENUTO CON ENTREE

‘

Bovo le t t i ,  t a r te l l e t t a  con  bacca l à  manteca to

Ter razza  e s te rna  €  170 
Sa l a  in te rna  €   140

Bevande  e sc lu se

*Tutti i piatti sono accompagnati da un cestino di pane di nostra produzione con farine biologiche selezionate a lievitazione naturale*

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale di servizio.


